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Eller om den er etter andre heimelsmenn : (ta også med alder, heimstad, yrke) :

SVAR
Rp. T• Helt til •mlag IS6a ble kørnet ma]t paa " Kall-

kverner". Handkvernkan ingenmindes har ve-et
brur her. Paa de gamle bekkekvernekunde dev bare males
~maltda kallkverne ikke kunde drive micte,ven de

kunde indstillestil nt male grøvt eller mere flnt mel.
Bygdemille5~ kom i brug i I850 aarene, har eigte eg

crynskrelle,saa der kan males Pinstgtet, ammalt øg gr

1P4rkørnreneemaskinerkøm i brug i T850 aarene ble kørn

et haandkastet.Da tøk man det kørn sem ealdt nermest

verren til ssakorn fdet var tyngst met best spire=

dernest det kørn søm laa I mi4ten til brikdkernag

lna nermest kssteren( letkørn)til dyrefåde.Tilbe4d

( Rtemp ) bruges ?ng. til Kage finsirte+ • •”Ir eller hved

r til fladbrad eg grad byg.

Sp. 2.Den tid her ikke wAr sikter ble melet sellet I t

handsaP11 lare+ nv ),,aprAitr.re.+ ar ble I sasllet

kaldes før ~er" •r ble brlicttil dvrefihde.

Sp. 3. Det er besst at bage av mel søm har har etaat en

tid, em vinteren settes melet i et varmt verelse

natten flør barninren.

4. Kørn, mel og bråd til følkemadhar intet fellesnarn,

Derimed til dyref‘de heder det "Grannmad".em en

mager hest heder det,"Han faar førlide gr.nnmad".

p. 5. Har ikke k;!ndskabtil at flere hnsstandebarte

sammen i et rum. Eyttearbeideved bagning bructe

ikke, dertil er imer fladbridsbagning en alt-Pør

kunst. Det var eldre, avede kvinder sem gikk rundt Paa

gaardene •g bacte før en bestemt daglèn. Deres virke-

kreds Ca]dtn:le]denvienf•r byrden. gtomp er bact av

samma]tmel. Kage er der flere navn pna: Pugkage,Hved-

kage. Yelkekage,virterkage,Sisterkage•g Krincler.
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rert8åt èSi 2,

De er alle bart av sigtet mel . Av nevnte brådsorte

bruges til etemp eurdeig. Til de ivrtge gler. r'antlige

steges i bagersvn.

Sp. 6. Av de under 5, nevnte sorter bruces he- otemp sem

daglig kost. De øvrigebruces ved h41tiderne.gjestebø

g fest. Nevnte s•rter har veret i brug langt tilbage

tiden. Kjender ikke til at gamle s•rter er gnaen av

brug, og nt nve er kommet til, naar undtages i den •,ve

tid ved de ambulerende" bagerkursuser".hv•r unce jenter

leres ep til at lage" blådkage,terter •g andet kramm."

Sp. erdet " fjestven"kjendemikke her.Yommeruvendtet

gjester til gaards mlenges et vaffeljernelle

munkepande øver ilden. •g mens kaffen køger steges hag-
verket.

Sp, 8, Naar 4er bagtes surbrld tøg de flereklumper av
Av 4en ?e,,d1rlevtedeir •g klapoet dem f]ede med

haanden lagde kagene fremmt ved bager,,,rnmd+re

r stegte dem der fir elle gløerne ver raget ud av •vnenv

Det ble gjødt før at prive•m deigen var fast nek.Disse

bril veldtem "pumt",Nu er de ranen avbrug.

p. 9 . Beavaretved emnet 8e " Platbråd".

RP.Te. YneleYehråd ør 414)**

Leiv navnet baed, for den ferdirbarteog den

ategte leiv. Skive av •vnstegtbrød kaldes aldrig

leiv. men"el stempesjeve"eller "ei kagesjeve".Et snitt

av brédet sem ikke er sknaret helt ud kaldes"eitmnei".

sp. 12 eg 13 ne ved " rlatbrid"

Sp• T4. T gamle dager brugtes élgjer til alt gjerbrød.

Naar élet gjerede sterkt skummedes"frauen" av élet og

lagdes pan et fladt traug eg terkedes langsømtlnd,

(11erkraftenkunde de beverem i lengeretid eg bruges til

bagning. Før at ha gjer til neste gang der skulde bryg-

ges flettedesen kranm av av halm, eøm ble sluppet øp i

det gjerende 61. raar ålet var avgjeretble kraneen ter-

en ør ør henzt til térring.ved neste brygning slapp

man kraneen i élet søm da tog til nt gjere. Kransen kunde

brurem menre ganre • men den meette ikke meltårrem.

Det hendte egsaa at gjer maatte laanes høs nabeen. men

har ikke k-lendskabtil at der var visse regler som valt.

(;13.IS. Til grovbridbruges altld eurdeig.rawn deiren 423



1r4rtet 15, 3
er ferdlg tll at bages nd til hr44 tages en klumr men

stosom til et brè. Der knades ind i klumpen litt malt

eg legges saa 1 en stenkrnkke,sem r!emmes 1 et mksb, 11.1~

Da surdeigenikke taaler frøst mea skabet stee 1 et frøst-

frit rum.Naar den skal bruges lèses den øp i lunkentvand,

). T. Der stlkkes et hul 1 deigen. rn tendt fyrmtlke

høldes ned hullet• Slukknerden ført er deigen
ferdlg til begning .Nu brnges baade stomp •g kage daglig.

Pér brugtes bare stomp 1 hverdagellveteg kage kun til '

hditiderneeg i glestebø,Kage øg stemp bruges ferske:

men da en bagert= rummer •p til 3# bred varer mn begning

en a to uger,

RP. T". surdeigbrådstaar T time 1 øvnen, gjerbrdd.Z
time. varmen 1 •vnen er altid sterk. !iørat faa

varmen lige aterk hver gang beregnes et bestemt kvantnm

r1)
ve l'Ire,to..thver rang, men i edenm tdrhedsgradspll-

ler meget ln4. derfer kastes veden ind 1 øvnen en kort

stund efter at det ferdlgstegtebrdd er tatt ud.iden

. varme øvn ligger saa veden eg blir tér til neste bagning.

Sp. 18. Hardt gjerbrdi har lkke veret i brug her. Men

til julenbages Hrattigmenner"uden gjer. De blir

kjevlet nd sem en fladbrddmlelv•menmeget tykkere.Lelven

deles mr ismeastykker i rnsngef*Itsong,,med en trisse.

Bagverketblir etegt 1 smult 1 en CrYde.

er• Alle hns 1 bygden har bager.vn. T eldr, hus

(bygd r4/.I831 - 40) er der skørsten i kjékkenetog

indenfarekørstenener bagerøvnen.T hus bygd senere er

der rrret kjelleretneje,hvor er r skorm/en g bag:er~n.

Her 1 bygden kaldes rummer før "n4ggers". Dagerøvnen

ble egasa brugt til at "ddie"kleeri. Naar luseplagen

gamle dager ble før stør, stappedesgangt41 og sengetdi

ind i bagerøvnen,søm var saa hed at lusene satte llvet

til.men lkke saa ked at télet ble svidd. Det traf til en-

enkelte steder at bagerøvnenvar et lidet hus fe'rmeg

selv.men 4et 7Firpladsmsngelsem da var aarsagen.lkke

brandfare.
Sp. 20 Besvaret 1 sp, 19.
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4,
Sr. 2ø. Besveret 1 sr. Tg.

Sp. 21. Bagerevneveden er 61#em. lang av gran, INNION4

furre eller øsp. Den kl4wee san intet tre er øver

4 em. tykt. Rlsved •g emaaved er ikke anvendelig i bager-

øvn 11 en øvn a•m rummer 30 brød brucee ea. 60 vedtreer

av •vennevnt stèrrelse. Der kAstes litt mel i øvnen.

Plir melei øiebliklir mirkt er øvnen før hed, og

•vnsdèren staa eaben en tid til øvnen k;i4lner.

Sp, 22. Til rensning av øvnen brligesférst en "gleree*e".

Den er en 2 mt. lnnr etang.hvertll der er festet

en "jel ee. 3. em. lanc et TR em. hre4 med et ber11

mid+en til 4'este 4"ørstenren.waer gl‘erne er rnget nd

kommer "ssba i.brug. Den er en stang av samme lengde

rlersren. T den tykkeefe ende er eebeetnneen klbve+ og

kl444°teneettem 3 A 4 furrekvieter• e^m har tette o,!

grénne naaler.Ved kvistene sbes esa •vnen ren for aske.

øa, Er nevnte relek'nber1 ørden øg bruct Ert•øvede hende-

,14ree øvnen pae kørt tid helt ren.. •r det er man sere

n4iemed. Har ikke kjndskab til at der legges halr aller

nrde+ 411 n4ela rr brédet.

Sp. 23. Besvaret linderep. To.

Sp. 24. Alle havde bagerøvn i gamle dager. Enkelte

nye hus er uden ba?'erevn.der steces br6det i steg-
øvnen I komfvren.

Sp. 25. Year alle bridene var fer41gbact sløges cløderne

er de hnlvbrendte treer ud til evnene eider AAA

blev plads til "grlesla" i midten. Br‘eleneble vseket med

vand. lart ,4nerrieeln er atukket ind 1 øvnen ør holåtes

der til brèdet begyndte at sette brune blemmer, r-rissla

var en tykk baghun mt. lang 2ø em. bred. Den ene

ende vnr dannet til et en,80em.langt haandtag.Pns rrlsele

var lads til 5 s 5 brød,Tlaerelle brød ITA'ncrisslet lan

de rns bersteberlet til evnen var g4.il4tgødt ren, da eat-

tag 4, ind I •vnå.+ved h-;e1/4nv brødsmaden. Rr6denn4en

bruges endnu .men griseling er gaaen av brug,

Det var bsre murbréd som ble grleslet. Nu blandes litt

gjer i surVrødsdeigen toggrissling kan da eliifes.

R». 26 • 27. KAIgtbred kiennes ikke her. kvlse lkke der
menes "kImpe ør rèlee"ev mml or melk søm køges 1 verd.

423



5.

P°. rr444erbevaree 1 2-3 uger 1 bredkisten,Kager 1

kagehelkken. Fladbred i atabbel i fladbredskabet.

alyi/r( Stelphue heder det her ) er rr,avlegrs. He- pan

gaarden et T5* aars stelphus. Det bruges sem htinsehils.

n. 20.r1en4er tkke tll andet redeekabend "kagetrisse"sem

er nevnt i .18. Sp. 39. Besvaret t sp. TR.

11/114herf a* 1 ramle darer etetes tvnde XR,M7/4n

fladbredshellen,men hellekage brugtes in i et nlbe-

tar.naer der hurtig maatte skaffes bre4.

Rp. 32. Kjendes lkke her

RP. 33. T lern stertes vaftg;rgumkage og Munker. net

g;lestebeskager.KaLer ren de kager sem lages.

Den 1ndel-e1derfint hvedemel. melk, wIkker ng er,

ck».34. Har ikke ferekemmet imandm minde. T TRT2-T3 blev

her i bygdGnwbrugt Almebørk 1 bredet. men hverledes
ot

Awt bi, r-~t.h~1#!riscl er hvad tid bRA barken

ble tagen vides ikke,heller ikke hvad slags brthd

barkemel ble brurt tll. Min beatefar førtaltek-athan

som 11den gut hadde smagt barkebred. Det var s‘dagtlg

med en bitter blemaY, ma$rd,han.

Sp. 35 til 41 han ikke besvares. da mese og benmel ikke

har veret brIlgther. r-sgncm det har man
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